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Bleu Blanc Cœur Plat végétarien Label rouge Viande/Œuf de France Pêche responsable

Les produits peuvent être substitués pour des raisons de saisonnalité et/ou d’approvisionnement

Chou-fleur à la parisienne
S/viande s/porc : nuggets 

de blé

Tortis crémeux de 
haricot blanc et potiron

Boulette de bœuf sauce 
carbonade

S/viande : omelette sauce 
tomate 

Merlu blanc du Cap 
sauce crème

NOM DU RESTAURANT
Semaine n°52 : du 21 au 25 Décembre 2026

Semoule fantaisie Salade verte BIO nature 
aux croutons

Potage de légumes  ou 
salade colorée

Saucisson à l'ail
S/viande s/porc : crêpe au 

fromage

***
S/viande s/porc : chou 

fleur béchamel
*** Riz créole Purée d'épinards Semoule fantaisie : semoule, 

tomate, maïs / Salade colorée 
: carotte, chou rouge, oignon 
/ Salade western : maïs, 
haricot rouge, poivron, persil 
/ salade Marco Polo : tortis, 
poivrons, surimi, ketchup, 
mayonnaise, cibouletteOrange Liégeois chocolat Poire Banane

Yaourt sucré Gouda Pavé demi-sel Camembert

Semaine n°53 : du 28 Décembre 2026 au 1 Janvier 2027
Les labels de qualité (sauf 
BIO) concernent l’ingrédient 
majoritaire de la recette.

Potage de légumes ou 
betterave nature

Carotte râpée vinaigrette Salade western Salade Marco Polo

Sauté de bœuf aux 
oignons

S/viande : Colin d'Alaska 
sauce

Parmentier de lentilles Omelette au fromage Colin d'Alaska meunière Le picto BIO indique une recette 
respectant les exigences du 

réglement CE n°889/2008. Pour les 
recettes contenant moins de 100% 

de produits BIO, l'ingrédient BIO 
sera précisé dans le libellé du plat.Semoule *** Ratatouille Haricots verts braisés

Pomme Purée pomme cannelle Clémentine Muffin chocolat

Yaourt aromatisé Edam Fraidou Coulommiers


